PEDERSORE

Halsoinspektion — Miljohalsa Kallan
Ekovagen 11

68600 JAKOBSTAD

Sekreterare: 050 324 5485

ANSOKAN ENLIGT LIVSMEDELSLAGEN (297/2021)
§ 11 — GODKAND LIVSMEDELSLOKAL

Hantering av animaliska livsmedel

nledning fér ansékan

Inledande av ny verksamhet
Véasentlig andring av verksamhet

Foérnyande av godkannande

Foremalet for ansdkan }
Kottanlaggning (specificeras i punkt 5 a) Agganlaggning
Fiskanlaggning (specificeras i punkt 5 b) Lager
|| Mjolkanlaggning (specificeras i punkt 5 c) Annat, vad
1. Verksamhetsidkarens namn FO-nummer/personsignum
Verksamhetsidkare
Adress och postadress Hemkommun Telefon
Fax
E-postadress
2.
Faktureringsadress
8. Verksamhetsplats | Namn Telefon
Adress och postadress Fax
Disponent Telefon
il | okalens anvandningsandamal enligt byggnadstillstindet

Livsmedelslokalens

anvandningsandam || okalen ar belagen i en
@l och plats

}Affarsfastighet "_l Industrifastighet

5. Anlaggningens Verksamhetsbeskrivning
verksamhet

Beskrivning av livsmedel som séljs / tillverkas / transporteras

Planerad 6ppningsdag / ibruktagningsdag




Mangden levererade livsmedel fran kottanlaggningen ar i medeltal kg/ar

Mangden styckat kott i styckningsanlaggningen ar kg/dag och kg/vecka
Svin Kanin
Not Hast
Ren Frilevande vilt
Hagnat vilt Fjaderfa
Lamm, get Annat, vad?
—Tillverkning av malet kott _
Tillverkning av kottprodukter Mekaniskt urbenat
kott
Forpackning ] )
Djupfrysning
Lagring Annat, vad?
Tillverkning av rakottberedningar
I
Annan verksamhet
Forsta ankomstplats O Markning av malet kott [] Separering av BSE-riskmaterial
angden levererade livsmedel fran fiskanlaggningen ar i medeltal kg/ar
angden rensad fisk i fiskanlaggningen ar kg/dag och kg/vecka
Tillverkning av réfiskberedningar
Skivning Olrieering [ styckning [ Maskinurbenade fiskeriprodukter
Bearbetade fiskeriprodukter
Upphettning Tillverkning av konserver
Marinering Torkning
Ro6kning Kokning av blétdjur
Saltning ___|Annat, vad?
Annan behandling
Forpackning O Djupfrysning O Lagring O Hantering av fiskrom
Annan verksamhet
Forsta ankomst plats O Annat, vad?
Mangden levererade livsmedel fran mjoélkanlaggningen &r i medeltal kg/ar
angden behandlad mjélk i mjolkanlaggningen ar kg/dag och kg/vecka

Tillverkning av vatskor
Mjolk Surmjolksprodukter

Gradde Puddingar
produkter




Tillverkning av ost

Marinerin
Emmental L annering
_ Opastoriserad
Kitt | Ifarskost
Smaltost | |Rivna produkter
Edam-typer | JAnnat, vad?
Pastoriserad farskost

illverkning av smor och naringsfetter
Smor

Vaxtoljeblandningar

Annat, vad?

illverkning av glass
Graddglass

Mjolkbaserad glass

Sorbet

Annat, vad?

ulvertillverkning
Laktos

Kasein

Vassle

Annat, vad?

nnan verksamhet, vad?




nlaggningens totalareal, m

pecificering 6ver rumsytor (produktionsutrymmen, lager, socialautrymmen etc.), m 2, vid behov i bilaga
Arbetsytor

Golv Vaggar Innertak

Utrymmets namn | Areal, m ?

okalens ventilation

Naturlig ventilation O maskinelit utsug O maskinellt utsug och intag

Franluftsventilation i produktionsutrymme

Diskmaskin ar forsedd med huva

Kok-, grill- och stekpunkter &r férsedda med huva och fettfilter

atten poster
Handtvatt st

For livsmedel st

For tvatt av karl och arbetsredskap, vaskar st, diskmaskiner st

Handtvattstallenas utrustning

Stéllning for pappershanddukar [ Tvaldoserare (1 Maskinell torkning

Forrad for kylforvaring

Kylrum, antal st

Kylskap, antal st

Frysrum/frysbox, antal st

Forséljningsdiskar

Kyldiskar, antal st

Frysdiskar, antal st

Betjdnings- /sjalvbetjaningspunkter

Kylforrad for kylvaror O Frysforrad for frysta varor O Avkylningsskap
Skydd for droppsmitta
Varmhallning av livsmedel som siljs varma

Varmluftsugn
Stek- och grillanordningar

ndra forrad
Torrférrad

For forpacknings- och transportmaterial finns skilda forrad, antal st

Forvaring av returlador, var?

Forrad for kylférvaring

Kylrum, antal st

Kylskap, antal st
Frysrum/frysbox, antal st




ndra med beaktande av verksamheten viktiga anordningar




Personalantal

oaletter
’st toalettstolar F| Utan férrum ‘D Med férrum

Toaletterna finns utanfor lokalen

Omkladningsrum

Damer

Herrar

Gemensamt

Inte omkladningsrum, utan kladskap
Handtvattstall

Dusch

Toalett

Omkladningsrummen finns pa lokalens utsida

Skilda stadférrad och deras utrustning

Vattenpost Golvbrunn Torkslinga Upphéangnings [Hyllor \Ventilation
Produktions- lanordningar
utymme  [] ] ] ] [1 [1]

utrymmen [] ] 1 [ [1 ]

[C]Férvaringsutrymme fér transportlador
Expedition

Pausrum fér personalen

Avfallsrum

Andra utrymmen, vilka?

ransportsatt
[JEgna transportfordon
ransport som koptjanst

ransportfordon
Registreringsnummer, vilket?
Paketbil

Personbil

Lastbil

[CJAnnat, vad?

ransportsétt och tid

Kyltransport [_] Transporten réacker éver 2 h
Frystransport[_] Transporten réacker éver 2 h
Thermolador

Transporthackar

Annan transport, vad?

Utredning éver personalens, inklusive underhalls- transport- och stddpersonalens passageleder framgér av
bilaga (t.ex. utmarkta pa bottenskiss med olika farger)

Utredning éver ravarornas, tillverkningsdmnens och fardiga livsmedels samt avfallsvatten och fast avfalls
ransportleder framgar av bilaga (t.ex. utméarkta pa bottenskiss med olika farger)

Kylda utrymmen och deras temperaturer samt temperaturévervakningssystem framgar av bilaga

Avfallsvatten leds till kommunalt aviopp
Avfallsvatten leds nagonannanstans, vart?

vfallsorterin
Vatt avfall?j Glas [[] Metall [] Kartong [] Papper []Annan, vad?




Hanteringen av animaliska biprodukter, beskrivning

Lagring av riskavfall, behandling och transport

19. Andra Andra anhangiggjorda ansoékningar/beviljade tillstand (t.ex. miljotillstand)
anhangiggjorda
ansokningar/
beviljade tillstand

20. Tillaggsuppgifter

Datum / 20

Verksamhetsidkarens underskrift och namnfértydligande

BILAGOR

Egenkontrollplan (obligatorisk)

Situationsplan

Planritning

Inredningsritning med anordningar

VVS-ritningar

Ventilationens matningsprotokoll

Kopia av byggnads-/atgardsstillstandsbeslut eller —ansokan

Utredning éver personalens, inklusive underhalls- transport- och stadpersonalens passageleder

Utredning 6ver ravarornas, tillverkningsamnens och fardiga livsmedels samt avfallsvatten och fast avfalls transportleder
Kylda utrymmen och deras temperaturer samt temperaturévervakningssystem

Andra bilagor, vilka?







